
ERIMENÜÜ  
1.-31. juuli 2025

Ajast aega
Tartumaa kokad

Tartumaa kokad loovad erakordseid 
maitseelamusi.

Hea toidu ja põnevate maitsete taga 
seisavad alati oskustega inimesed, 

olgu nad põlluharijad 
või kokad pliidi ääres. 

Rikkaliku ja kvaliteetse tooraine olemasolu 
on Tartus soosinud 

parimate kokkade palkamist 
toitlustus- ja majutusasutustesse, 

et pakkuda erakordseid maitseelamusi. 
Ja nii ajast aega.



Jääaja Keskuse 
kohvik
 

EELROOG
Suitsumaitseline talutomatitest 
püreesupp (GV, LV, vegan)
(Voorepealse Köögiviljad)
 
PEAROOG
Kamajahus paneeritud 
räimefilee Peipsi sibulate ja 
üleküpsetatud talukartulitega 
(Voorepealse Köögiviljad)
 
DESSERT
Punase sõstra tarretis 
kohupiimavahuga (GV) 
(Vasula Aed)

Joogiks Rabafarmi värske 
rabarberimahl

Menüü maksumus 25€



Ice Age Centre 
Café
 

STARTER
Smoky tomato purée soup made of 
local farm tomatoes (GF, LF, vegan)
(Voorepealse Köögiviljad)

MAIN COURSE
Baltic herring fillet breaded in kama 
flour and served with Peipsi onions 
and roasted potatoes
(Voorepealse Köögiviljad)

DESSERT
Redcurrant jelly 
with whipped curd cream (GF)
(Vasula Aed)

Served with fresh rhubarb juice 
from Rabafarm
(Rabafarm OÜ)

Menu: €25



Maitseelamused
Võrtsust Peipsini

Tartumaa elab ja hingab Emajõe rütmis, 
ulatub Võrtsjärvest Peipsini ja mahutab 

rikka veemaailma kõrval ka põliseid 
põllumaid, tugevaid traditsioone ning 

rammusat kultuurikihti. 
Puhta looduse, põneva ajaloo ja 

tugeva paigavaimuga Tartumaal jagub 
oskust elada, tervislikult toituda ning 
külalislahkelt siia saabujaid tervitada. 

2025. aastal on Eesti toidupiirkonnaks 
valitud just Tartumaa. 

Rohkem kui 100 erinevat turismi- ja 
toidusündmust, puhtad maitsed, erilised 

retseptid – tere tulemast 
Tartumaa toidupiirkonda 2025!

Proovi ka teisi Tartumaa erimenüüsid:
Restoran Fii

Lihuniku Äri ja Restoran
Gastronomist Restoran & Terrass

Jääaja Keskuse kohvik 


